Jorten-Preuss

Allensteiner

Mobil 0176-20 10 51 14

Verlobungstorte el

GroRe: @ ca. 50 cm, fir 50 Personen
Aufbau:  Dekor, Eindeckmasse und Rosen aus Marzipan,

goldene Verlobungsringe aus Schokolade,
alles essbar

S L Sl

Torten-Preuss

Thorner posnosen
Hochzeitspavillon

konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

GroRe:

@ 18 cm fir ca. 8 Personen
@ 26 cm fir ca. 16 Personen
@ 32 cm fir ca. 24 Personen

Aufbau:

| Pavillon enthélt 2 Schwéne
aus Modellierzucker
Petits-Fours sitzen auf dem
Tortenrand, Bliten und
Tortendecke aus Zucker-
Fondantmasse

Torten-Preuss

Burkhardt Preuss

Tannenberger Hochzeit

Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

GroRe:

2 20 cm, 10 Portionen
@ 26 cm, 18 Portionen
@ 32 cm, 22 Portionen
o 38 cm, 30 Portionen

Aufbau:

Hochzeitspaar aus
Porzellan

Dekor sind
handgamachte
Marzipanrosen
Zuckerornamente und
Silberperlen sowie weille
Pralinen und rote
Schokoladenplattchen

Torten-Preuss

Siifie Bliitenhochzeit Raw g
konditor_preuss@web.de

konditormeister-preuss.de

GroRe: kuppelférmige Torte, @ 40 cm fir ca. 35 Personen
Aufbau:  Bluten und Blatter aus getauchtem Zucker, Torte

wird mit Marzipan eingedeckt, Farbkombination,
Torte und Bliten nach Wahl

R i




Torten- Preuss

Stettiner Bk

Mobil 0176-20 10 51 14

Erdbeerhochzeit tode s do

GroRe:

@ 18 cm fir ca. 8 Personen
@ 26 cm fir ca. 16 Personen
@ 32 cm flr ca. 24 Personen

Aufbau:

Tauben und Rosen aus
Marzipan, Erdbeer- Sahne-
torte, Kuvertlrespitzen als
Randgarnierung

GroRe: 3 Etagen, ca. 45 Portionen

Aufbau:  Schokoladentorte mit Caramel- Eindeckmasse
Rosen, Spitzen und Réllchen aus Kuvertiire
Schleifen aus einer Schokoladenmasse

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Burkhardt Preuss

St.Petersburger Hochzeit

Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

GroRe:

@ 20 cm, 10 Portionen
@ 26 cm, 18 Portionen
@ 32 cm, 22 Portionen
@ 38 cm, 28 Portionen

Aufbau:

untere Torte kann

mit einem Schild
verziert werden
Hochzeitsschwéne aus
Zucker

Dekor sind
Zuckerblumen und
Silberperlen

GroRe:

@ 15 cm fiir ca. 7 Personen
@ 20 cm fiir ca. 12 Personen
@ 26 cm fir ca. 18 Personen
@ 32 cm fir ca. 25 Personen

Aufbau:

Hochzeitspaar aus Porzellan
Dekor sind Marzipanrosen
und Zuckerornamente

38R teRodt-8

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de




Torten-Preuss

Schwanen Hochzeit

GroRe:

2 18 cm, 8 Portionen
@ 26 cm, 18 Portionen
@ 32 cm, 25 Portionen

Aufbau:
Hochzeitsschwane aus
Zuckermasse

Dekor sind
Zuckerglasur-
Garnierungen und
Silberperlen
Butterkremtorte,
welche in

den verschiedensten
Kombinationen gefiillt
werden kann

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Rastenburger
Hochzeitsherz

GroRe: herzférmige Torte, @ 60 cm firr ca. 60 Personen
Aufbau:  Rosen und Blatter aus Marzipan, Hochzeitspaar aus

Keramik. Torte wird mit Dekorfondant eingedeckt
Farbkombination, Torte und Bliiten nach Wahl

SIS R

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22

Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Potsdamer Torte

GroRe:

Aufbau:

@ 18 cm fiir ca. 8 Personen
@ 26 cm flr ca. 16 Personen
@ 32 cm flr ca. 24 Personen

Taubenpaar und Rosen aus Marzipan
Dekorornamente aus Zuckerglasur
Butterkremtorte mit gekdmmtem Rand

L Sl

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
Kkonditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Neidenburger
Hochzeitstorte

GroRe:

@ 18 cm flr ca. 8 Personen
@ 26 cm flr ca. 18 Personen
@ 32 cm fir ca. 25 Personen

Aufbau:

Hochzeitspaar aus Porzellan,
Dekor aus Marzipanrosen und
Zuckerornamenten, Butter-
kremtorte

48R L-Rodt-08 §

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22

Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de




Torten-Preuss

Memeler Hochzeit

GroRe: Lange 35cm, Breite 35 cm
ca. 30 Portionen

Aufbau:  Torte wird mit einer Schokoladenmasse
eingedeckt, Dekor aus Schokolade

alles essbar

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Masurisches Herz

GroRe: herzférmige Torte & 45 cm
fir ca. 40 Personen

Aufbau:  Torte wird mit Marzipan eingedeckt
Randdekor sind Zuckerkirschen und Aufsatz aus
Schokolade

handgemachte Rosen aus Marzipan

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Marienburger-
Seerosen-Hochzeit

GroRe:

@ 15 cm flir ca. 7 Personen
@ 20 cm fir ca. 10 Personen
@ 26 cm flr ca. 16 Personen
@ 32 cm flr ca. 24 Personen

Aufbau:

Hochzeitspaar aus Keramik,
Torten werden mit Dekor-
fondant eingedeckt untere
Torte kann mit einem
Schriftschild versehen werden,
Seerosen und
Zuckerornamente

S L Sl

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
Kkonditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Lauenburger
Zucker Pavillon

GréRe: @ des Pavillon 30 cm, & der Torte ca. 50 cm
ca. 50 Portionen

Aufbau:  Pavillon besteht aus Gelatinezucker, ist

abnehmbar, Unterbau wird als Torte kreiert, alles

essbar

R i

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de




Torten-Preuss

Landsberger Hochzeit

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
Kkonditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

GroRe: @ 30 cm, ca. 40 Portionen

Aufbau:  Schwaéne und Blatter aus Zuckermasse
Dekor aus Schokolade, alles essbar

S L Sl

Torten-Preuss

Konigliche Vogelhochzeit

GroRe: @ 15 cm fir ca. 7 Personen
@ 20 cm fir ca. 10 Personen
@ 26 cm flr ca. 16 Personen
@ 32 cm fir ca. 24 Personen

Aufbau:  tropfenférmige Torten werden mit Dekorfondant
eingedeckt untere Torte kann mit einem Schrift-
schild versehen werden gelbe Marzipanrosen und
Zuckerornamente

g eRa R

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Konigsberger Torte

GroRe:

2 18 cm fur ca. 8 Personen
@ 26 cm fiir ca. 18 Personen
@ 32 cm fiir ca. 22 Personen
@ 38 cm fiir ca. 28 Personen
@ 45 cm fir ca. 36 Personen

Aufbau:

Hochzeitspaar aus Keramik.
Torten werden mit Dekor-
fondant eingedeckt. Untere
Torte kann mit einem Schrift-
schild versehen werden.
Marzipanrosen und
Zuckerornamente.

S L Sl

Torten-Preuss

Kolberger Hochzeits-
Baumkuchen

GroRe: groRer Baumkuchen 50 cm, 4 kleinere
Baumkuchen 20 cm, fiir ca. 60 Personen

Aufbau:  Schwanen Hochzeitspaar aus Zuckerglasur

Farbkombination, dekorativer Bliten und Schleifen
nach Wahl

R i

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de




Torten-Preuss

Insterburger
Erdbeerhochzeit

GroRe:
@ 18 cm fir ca. 8 Personen
@ 26 cm fir ca. 16 Personen

Aufbau:

Tauben und Rosen aus
Marzipan, Erdbeer-Sahnetorte,
Kuvertiirespitzen als Rand-
garnierung

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
Kkonditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Burkhardt Preuss

Hochzeitliches Dessert Prone 1205345022

Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de

konditormeister-preuss.de

GroRe:
5 Etagen
70 Portionen

Schokoladenmousse-
Desserts fiillen die
Etagen

oberste Etage ist eine
Sachertorte mit kleinem
Fontainenregen

Dekor aus Kuvertiire
Tortenstander auch
aus Kuvertiire

GroRe: @ 15 cm fir ca. 6 Personen
@ 20 cm fir ca. 11 Personen
@ 25 cm flr ca. 14 Personen
@ 30 cm flr ca. 20 Personen

Aufbau:  herzférmige Torten werden mit Dekorfondant
eingedeckt, Butterkremtorte, untere Torte kann
mit einem Schriftschild versehen werden

S L Sl

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Hochzeitliches
Gliickskleeblatt

GroRe: 4 herzférmige Torten
@ 24 cm fur jeweils 12 Personen

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de

konditormeister-preuss.de

Aufbau:  Briicke und Seerosen aus Schokolade, Hoch-
zeitspaar aus Porzellan. Torten sind mit Marzipan
eingedeckt Erdbeer-Fours als dekorative Erganzung

R i




GroRe: @ 60 cm, ca. 50 Portionen

Aufbau:

Murbeteigboden, Wiener Boden, leichter
Vanillekrem, frische Friichte, je nach Saison,
mit z. B. Weingelee

o giesd

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Friedlander Hochzeit

GroRe:

@ 15 cm, 7 Portionen
@ 20 cm, 12 Portionen
@ 26 cm, 18 Portionen
@ 32 cm, 25 Portionen

Aufbau:
Hochzeitspaar aus
Porzellan

Torte wird weil’
eingedeckt

Dekor sind
Marzipanrosen und
Zuckerornamente
Namensschilder
werden gern

auf Wunsch erstellt

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Torten-Preuss

Danziger-
Hochzeitstorte

GroRe:
@ 18 cm fir ca. 8 Personen
@ 26 cm fiir ca. 18 Personen

Aufbau:

Torten werden mit Marzipan
eingedeckt, Rosen und Bléatter
aus Marzipan, Schokoladen-
Rélichen, Butterkremtorte

ST

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
Kkonditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

GroRe:

@ 18 cm fir ca. 8
Personen

@ 26 cm fir ca. 18
Personen

@ 32 cm fir ca. 25
Personen

Aufbau:

Torten werden mit
Marzipan eingedeckt;
Callasblite und Schilfgras
aus gezogenem Zucker;
Butterkremtorte

g era R

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de




Bartensteiner-
Schwanensee

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
Kkonditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de

Altpreuflische
Hochzeitstorte

Grofe: Lange x Breite jeweils 45 cm, ca. 45 Portionen

Aufbau:  Torte wird mit Marzipan eingedeckt Schwéne
und Fontanen aus einer Zuckermasse,
Marzipanrosen, alles essbar

RS S

GroRe: @ ca. 28 cm, fur 18 Personen
Aufbau:  Hochzeitspaar aus Porzellan, Dekor aus

Marzipanrosen und Pralinen, tiberzogene
Schokoladentorte

g eRa R

Burkhardt Preuss

Phone 030-534 50 22
Mobil 0176-20 10 51 14
konditor_preuss@web.de
konditormeister-preuss.de




